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Foreword

The International Dairy Federation’s mission is to represent the dairy sector worldwide
by providing the best global source of scientific expertise and knowledge in support of the
development and promotion of quality milks and dairy products to deliver consumers with
nutrition, health and well-being. In carrying out this mission, the IDF regularly organizes
international scientific and technical seminars, symposia and conferences at the highest
level, either separately on specific topics or in a multidisciplinary way at its annual Sum-
mit. The programme of the IDF World Dairy Summit and 27th IDF World Dairy Congress
held in Shanghai, China, in October 2006, was no exception to this, offering opportunity
for dairy scientists to report on their latest findings, as well as a platform to stimulate the
transfer of knowledge into practical application. A series of papers from the conference
on Dairy Science and Technology, as well as from two workshops, one on the casein mi-
celle and progress in dairy protein science, and the other on new analytical tools and their
applicability and usefulness in dairy science are presented in this special issue of Le Lait.

In recent years scientific disciplines have progressed and brought new technologies
along with new products. In turn, these have set new targets for scientists, influencing
the development of functional foods and emphasizing the nutritional aspects and techno-
logical properties, leading to innovative products with chemical, physical and biological
properties, which answer some of the needs of consumers regarding wholesomeness and
quality of dairy products. The conferences and workshops of Shanghai provided the op-
portunity to enhance communication between all areas of dairy science and technology
and at supporting progress in the dairy industry by presenting modern processes and prod-
ucts preferred by consumers.

The IDF is grateful to all authors for their valuable contributions and to “Le Lait” for
publishing these proceedings.

Christian Robert
Director General

Hil S

[E PRl Bk A2 (International Dairy Federation, & #% IDF)FSE §2&: BT EPRE
1E 'ﬁ%ﬁ%ﬁﬁ%lﬁ%uué‘ﬁﬁéﬂ% BORFZG IR, LT RS &R,
MIETRERBELZAESE - BRSEF] - Fit, IDF E A2 DS CP AL aREEBROR
I & « IR AR RS Tﬁﬁ—/AE’Jm)z'ﬁéizj:%%#%mﬂﬁﬁﬁjz%mg%
RHIUSE IR ST - 2006 4 10 A7 E L2705 27 J& IDF t BFL e
Ei’eﬁlﬁﬁi@?%iﬁiﬁ% 5, K& et R iR mRE It T R 5 R AL
= IER T MERERAR NN EFP G - <FUmBEESER” RN ARIRK
ST TIPS T — 27 %?#Luu?ﬂ%?ﬂi?ﬁﬂ’] BORTL, RN ELIE P A =5
R, —REIEAR A TEHESRORPTERE, 7 %%%ﬁﬂﬁj‘*ﬁ?ﬂiﬁﬁ%%ﬂ
s AR A R

Article published by EDP Sciences and available at http://www.lelait-journal.org
or http://dx.doi.org/10.1051/1ait:2007028



http://www.edpsciences.org
http://www.lelait-journal.org
http://dx.doi.org/10.1051/lait:2007028

240 Foreword

UTEER, BRI A RE ~ BIEOREIR AR T e B, 2, DIREtE &
AR - B RTE SRR AIEREHE SO B2 A T8 BT BT, sEmfeat 7
B - PIERANEY) T IR BGE RN AE P B BB, TR TE B8 28 LAk i OB
MEZ2PTERRRE - XX EBRZNPTE SR ROR SR 3t TSRl &,
Sl Tk A T I THRORAET B i -

IDF & P8 BV EE ST “FLm Bl 5HEAR ZRERISCR -

Avant-propos

La mission de la Fédération Internationale de Laiterie (FIL) est la représentation mon-
diale de la filiere laitiere. Son but est de rassembler I’expertise scientifique la plus élevée
et la connaissance la plus compléte pour assurer la promotion et le développement de la
qualité du lait et des produits laitiers et d’apporter ainsi aux consommateurs concernés
les éléments de nutrition, de santé et de bien-&tre. La mise en ceuvre de cette mission se
fait par I’organisation régulieére de séminaires scientifiques et techniques internationaux,
de symposiums et de conférences au niveau le plus élevé, sur des thématiques soit spé-
cifiques, soit multidisciplinaires comme dans ses « sommets » annuels. Tel fut le cas du
sommet laitier mondial de la FIL et du 27° congres international laitier tenus a Shanghai
en Chine, en Octobre 2006. Ces manifestations ont offert aux scientifiques laitiers I’occa-
sion tant de présenter leurs derniers résultats que d’échanger leurs réflexions, dans le but
de transformer les connaissances acquises en applications pratiques. Dans ce numéro spé-
cial du Lait, sont présentées les communications majeures délivrées lors de la conférence
sur la science et la technologie laitieres, ainsi que celles prononcées lors des deux sémi-
naires consacrés I’un a la micelle de caséine et aux avancées de la science des protéines
laitieres, et 1’autre aux nouveaux outils analytiques et a leur utilisation en science du lait.

Au cours des années écoulées, les disciplines scientifiques ont progressé et conduit a de
nouvelles technologies amenant elles-mémes a de nouveaux produits. Ces nouvelles tech-
nologies ont en retour constitué de nouveaux objectifs de recherche pour les scientifiques,
tant pour le développement d’aliments fonctionnels que pour exacerber les propriétés nu-
tritionnelles et technologiques, conduisant ainsi a des produits innovants aux propriétés
chimiques, physiques et biologiques répondant aux besoins des consommateurs soucieux
de la qualité globale et sanitaire des produits laitiers. Les conférences et les séminaires
de Shanghai ont ainsi fourni I’opportunité d’accroitre la communication entre tous les
secteurs de la science et de la technologie laitieres et de montrer ainsi les progres ac-
complis en matiere de procédés par 1’industrie laitiere pour mettre a la disposition des
consommateurs leurs produits préférés.

La FIL exprime sa reconnaissance aux auteurs pour la qualité et la valeur de leurs
présentations, ainsi qu’a la revue « Le Lait » pour leur publication.

Christian Robert
Directeur Général



